
Menu



Les entrées

 Salade du jardin et vinaigrette à l’ail et poivres     3,00$
 L’authentique salade César           3,50$
 Bruschetta tomates et fines herbes     3,75$
 Feuilleté de volaille aux champignons       4,75$
 Feuilleté de champignons à la crème et au vin blanc    4,75$
 Roulades de jambon et asperges         6,00$
 Terrine de lapin aux pistaches, chutney aux raisins   6,75$
 Effeuillade de truite fumée, beurre blanc mielleux    6,75$
 
Les potages

 Soupe aux légumes             1,85$
 Crème de légumes             1,85$
 Crème forestière (champignons)         1,85$
 Crème de brocoli             1,85$
 Crème de poireaux et poulet          1,85$

Les plat principaux

 Mijoté de bœuf bourguignon          13,60$ 
 Suprême de poulet de grain      15,00$
    Moutarde et miel   
  Vin blanc     
  Champignons
 Feuilleté au poulet et champignons         15,00$
 Volaille braisée aux champignons         15,00$
 Brochette de poulet sur lit de riz        16,00$
 Filet de porc sauce marchand de vin         18,40$

Les desserts

 Gâteau aux fraises et coulis aux fruits        2,40$
 Gâteau au chocolat et coulis au fudge        2,40$
 Gâteau d’anniversaire             2,40$
 Gâteau forêt noir              2,80$
 Salade de fruits frais             2,80$
 Profiterole au chocolat            2,80$ 
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Suggestion 1       Prix du couvert : 17,50$

 Buffets chauds et froids
Bouquetière de légumes et sauce trempette

Salade de jeunes pousses printanières

3 salades composées

* * *

Choix de 2 plats chauds

Jardinière de légumes frais

Pommes de terre ou riz

* * *

Corbeille du boulanger

Sélection de la pâtissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

 
 

Lasagne maison

Feuilleté de volaille et aux champignons

Côtelettes de porc, sauce Bordelaise

Émincé de bœuf et poivrons doux

Longe de porc rôtie a l’érable

Souvlaki de poulet

Nos buffets chauds sont composés de  :      

Suggestion 2       Prix du couvert : 18,25$

Sauté de porc à l’érable et au gingembre

Aiguillette de volaille à la crème et au vin blanc

Mijoté de bœuf aux champignons caramélisés
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Suggestion 3       Prix du couvert : 19,50$

Suprême de volaille, sauce au vin blanc

Escalope de veau Parmigiana

Brochette de bœuf aux pleurotes

Suggestion 4       Prix du couvert : 22,50$

Brochette de filet mignon, sauce aux poivres verts (6 onces)

Mignon de porc, sauce au brie et champignons

Filet de poulet, sauce au vin blanc 

         Prix du couvert : 17,00$

Bouquetière de légumes et sauce trempette

Salade de jeunes pousses printanières

3 salades composées

*  *  *

Blanquette de volaille à la crème, sauce vigneronne

Escalope de boeuf, sauce poivrade

Folie italienne et légumes grillés

Jardinière de légume de saison

Pommes de terre du chef

*  *  *

Corbeille du boulanger

Sélection de la pâtissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

 Buffet Le Mémorial
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Suggestion 1        Prix du couvert :  8,00$

Crudités, trempette et hors-d’œuvres
Sandwichs assortis (8 pointes/personne)

Pâtisseries assorties
Café

Suggestion 2        Prix du couvert :  10,50$

Crudités, trempette et hors-d’œuvres
Sandwichs assortis (6 pointes/personne)

Pains farcis au poulet
Salade verte

Pâtisseries assorties
Café

Suggestion 3        Prix du couvert : 11,00$
 

Crudités, trempette et hors-d’œuvres
Trois salades composées

Sandwichs assortis (6 pointes/personne)
Pains farcis au poulet

Plateau de viandes froides
Pâtisseries assorties

Café

Suggestion 4        Prix du couvert : 12,50$
 

Crudités, trempette et hors-d’œuvres
Choix de trois salades

Sandwichs assortis (6 pointes/personne)
Pains farcis au poulet

Plateau de viandes froides
Fromage cheddar et raisins

Pâtisseries assorties
Café

 Buffets froids
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          Prix du couvert : 15,00$
                                                                            

Salade César

Salade Italienne (légumes)

Corbeille du boulanger

Pain à l’ail

Les sauces                                                                                

Bolognaise

Rosée

Alfredo

Les pâtes                                                                                  

Spaghetti

Mini Ravioli

Tortellini

Fusilli aux légumes

Lasagne

Sélection de la pâtissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions
               

                 

 Buffet de Pâtes
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           Prix du couvert : 25,00$

Bouquetière de légumes et sauce trempette

Méli-mélo de jeunes pousses de salades

Salade de choux à la crème fraîche

Salade de pâtes et mayonnaise aux fines herbes

Salade de pomme de terre et bacon fumé

Salade de légume Thaï et vinaigrette balsamique

Salade d’oignons doux à la méditerranéenne

*  *  *

Jambon forêt noire en chaud froid

Saumon de l’Atlantique farci en Bellevue à la Gaspésienne

Assortiment de fromages Cheddar et raisins

*  *  *

Blanquette de volaille à la crème, sauce vigneronne

Fesse de boeuf braisée sur bois d’érable

Jardinière de légumes de saison

Pomme de terre du chef

Sauce poivrade et champignons

*  *  *

Corbeille du boulanger

Sélection de la pâtissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusion

 Buffet Gastronomique
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Suggestion 1         Prix du couvert :  8,80$
Crudités et trempette 

Sandwichs assortis (4 pointes)
Canapés froids (3 morceaux)
Fromage cheddar et raisins

Café, thé et infusion

Suggestion 2         Prix du couvert :  10,80$
Crudités et trempette

Sandwichs assortis (4 pointes)
Canapés froids (3 morceaux)

Pain farci au poulet
Mini-croissant au jambon
Fromage cheddar et raisins

Café, thé et infusion

Suggestion 3         Prix du couvert : 11,00$
Crudités et trempette

Sandwichs assortis (2 pointes)
Canapés froids (2 morceaux)
Canapés chauds (3 morceaux)

Fromage cheddar et raisins
Pâtisseries assorties

Café, thé et infusion
Suggestion 4        Prix du couvert : 11,40$

Crudités et trempette
Sandwichs assortis (4 pointes)
Canapés froids (2 morceaux)
Canapés chauds (2 morceaux)

Mini-croissants au jambon
Pâtisseries assorties

Café, thé et infusion

 Cocktail
Choix de canapés : 
Froids : Saumon fumé de Gaspé;  Brie français et kiwi;  Mousseline de crevettes;
  Huître fumées et fromage à la crème;  Salami italien;  Roulade de jambon 
  et asperges;  Roulage de jambon forêt noire.

Chauds : Brochettes de poulet à l’indienne;  Bruschetta aux crevettes;  Saucisse 
  cocktail;  Fondue Parmesan;  Pâtés impériaux;  Mini-pizza;  Jalapeno au 
  fromage.
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Suggestion 1       Prix du couvert : 24,00$

Contre-filet Le Mémorial (10 onces)

5 salades composées

Steak cuit sur charbon de bois (cuisson à votre goût)

Pommes de terre au four

Jardinière de légumes frais

Sauce aux poivres et champignons

Sélection de la patissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

Suggestion 2                 Prix du couvert : 21,00$

Méchoui fesse de bœuf et de porc cuit sur le bois d’érable

5 salades composées

Steak cuit sur charbon de bois (cuisson à votre goût)

Pommes de terre au four

Jardinière de légumes frais

Sauce aux poivres et champignons

Sélection de la patissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

 Menus spécialisés
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Assiette brunch        Prix du couvert : 8,00$

Salade et fruits

 2 oeufs

Fèves au lard à l’ancienne

Bacon, jambon et saucisse

Pommes de terre rissolées

Tranches de pain rôti

Café et thé

Brunch Le Mémorial       Prix du couvert : 11,00$
                                                  

Salade du chef

Plateaux de fruits

Oeufs cuits devant le client

Fèves au lard à l’ancienne

Omelette nature

Bacon croustillant

Jambon à l’érable

Saucisse campagnarde

Pommes de terre rissolées

Tranches de pain rôti

Croissants et muffins

Plateau de fromages

Jus de fruits

Café et thé

 Déjeuner
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Buffet à volonté        Prix du couvert : 18,00$ 
 

3 salades composées

Corbeille du boulanger

*  *  *

Dinde rôtie

Tourtière (pâté à la viande)

Ragoût de boulette à l’ancienne

Jardinière de légumes

Pomme de terre mousseline

*  *  *

Sélection de la patissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

Service à l’assiette               Prix du couvert : 16,00$

1 choix parmi:

Potage

 Crudités

Salades du chef

*  *  *

Dinde rôtie

Tourtière (pâté à la viande)

Ragoût de boulette à l’ancienne

Jardinière de légumes

Pomme de terre mousseline

Corbeille du boulanger

*  *  *

Sélection de la pâtissière et salade de fruits frais

Café, thé et infusions

 Temps de fêtes
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Les potages                                    
1 choix

Crème de légumes du jardin

Crème de brocoli

Crème de champignons

Crème de poireaux et bacon

Les entrées                                                                               

1 choix
Salade César maison et fromage

Chiffonnade de laitue à la crème sûre Doria

Saupiquet de filet de truite à la Gaspésienne (extra 3,60$)

Terrine de lapin aux pistaches et chutney aux raisins (extra 3,60$)

Feuilleté de champignons à la crème fraîche (extra 1,60$)

Les plats principaux                                                                   

1 choix
Suprême de volaille, sauce vigneronne   19,50$

Suprême de volaille, sauce forestière   19,50$

Mignon de porc, sauce poivrade   22,50$

Longe de porc aux pommes et à l’érable   22,50$

Longe de veau, sauce au porto   22,50$

Médaillon de boeuf, sauce au porto (6 onces)   22,50$

Les desserts                                                                              

1 choix
Gâteau maison et coulis aux fruits

Profiterole et coulis chocolaté

Café, thé et infusions
                                                            

                 

 Forfait Le Mémorial
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Suggestion 1        Prix du couvert :  5,40$

Sandwich assorti (oeuf, jambon, poitrine de dinde)
Boisson gazeuse

Chips

Suggestion 2        Prix du couvert :  5,40$

Hot dog vapeur (2)
Boisson gazeuse

Chips

Suggestion 3        Prix du couvert :  7,30$

Sandwich assorti (oeuf, jambon, poitrine de dinde)
Jus de Légumes

Fromage
Légumes

Barre tendre

 Boite à lunch

Gourmandises supplémentaires                                          
 
Fruit.............................0,75$
Gâteau..........................1,15$
Chocolat.......................1,15$
Arachides......................1,15$

Frais de service et taxes en sus.




