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À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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LLee  ddééjjeeuunneerr  
Prix par personne 

 
 
 

 
Brunch Le Mémorial 
12.00$ 

 
 
 

Choix de 2 salades parmi notre sélection  
Omelette soufflée au fromage, jambon et épinards 

Bacon croustillant 
Saucisse campagnarde 

Pommes de terre rôties à l’huile vierge 
Plateau de fruits frais aux deux cheddars 

Feuilleté aux framboises 
Croissants et baguettes tranchés 

Muffins assortis 
Beurre, confiture et tartinades 

Jus d’oranges 
Café 

  



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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LLeess  ccaannaappééss    
Prix par personne  

5.00$ 
 

o Duo jambon et mandarine 
o Mousse de pâté de foie 
o Cornet de salami parisien 
o Saumon fumé, fromage à la crème et câpres 
o Crevettes de Matane sur mousse de crevettes 

 

 
  
 
 
 

LLeess  ccaannaappééss  ffoorrmmuullee  55  àà  77  
Prix par personne (minimum 50 personnes) 

12.50$ 
 
 

o Fines pizzas froides aux croquants du jardin, crème à 
l’aneth 

o Brochettes de fruits et fromages fins 
o Cigarette aux deux saumons sur lit de courge 
o Feuilleté à la chaire de saucisse et au wasabi 
o Baguettes tranchées farcies (2/personne) 

 

  
NB : Ajouter 1.50$/personne pour un groupe de 25 à 49 personnes 

  



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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BBaannqquueettss  
Prix par personne 

22.00$ 
** Pour en menu sans entrée, veuillez calculer un rabais de 1.75$** 

 
 
Entrées          
  
o Fines laitues, vinaigrette au balsamique et basilic, julienne de légumes 
de saison   

o Terrine de faisan aux pistaches et sa gelée de piment Habanera 
o Rillettes aux deux saumons, en feuille de vigne et petite crème de 
ciboulette (ajout de 2.00$) 

o Salade de canard confit, aux noix et fruits séchés, en croûte de filo et 
vinaigrette à l’érable (ajout de 3.50$) 

 
 
 
 

Potages 
 

o Potage Parmentier et sa ciselée d’épinards frais  
o Velouté à la courge Butternutt, poire et gingembre 
o Velouté de carottes à l’orange et gingembre 
o Crème de légumes  
o Crème de champignons aux fines herbes  
o Crème de poivrons rouges aux pointes d’asperges (ajout de 1.50$) 
 



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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Plats de résistance        

             
o Suprême de volaille poêlé, sauce au porto et champignons 
o Filet de porc rôti au thym et moutarde à l’ancienne 
o Osso bucco de veau braisé à l’italienne 
o Escalope de volaille au brie fondant, crème aux herbes et au vin blanc 
(ajout 3.00$) 

o Pavé de saumon frais de l’Atlantique, sauce au beurre et à l’estragon 
(ajout de 3.00$) 

o Médaillon de filet mignon grillé, sauce au poivre et Brandy  
     (ajout de 6.50$) 
 
**Tous nos plats sont accompagnés de gratin dauphinois ou de riz basmati 
    et d’une jardinière de légumes aux herbes.                               

 
 
 
Desserts 
 
 
o Tartelette aux fraises, crème au fromage et treillis du chocolat noir 
o Feuilleté de poires et ganache, coulis de fraises et cerises de terre 
o Tulipe glacée aux fruits et duo de coulis fraise et abricot 
o L’étagé choco-fraises et yogourt en verrine, crumble et brunoise de 
fruits frais (ajout de 2.00$) 

 

 
Pour votre mariage 
 
Menu sans dessert       Rabais de 1.50$ 
Frais de coupe du gâteau nuptial             1.00$ 

  

  



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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BBuuffffeettss  FFrrooiiddss  
Prix par personne 

 
 
 
Suggestion 1         10.50$ 
Crudités, trempettes et olives farcies 
3 choix de salades  
Sandwichs assortis (œufs, jambon, poulet) 
Gâteau 
Thé, café, infusions 
 
 
 
Suggestion 2        13.00$ 
Crudités, trempettes et olives farcies 
3 choix de salades 
Sandwichs assortis (œufs, jambon, poulet) 
Plateau de fromages et fruits frais 
Gâteau 
Thé, café, infusions 
 
 
 
Suggestion 3        15.00$ 
Crudités, trempettes et olives farcies 
4 choix de salades 
Wraps et/ou pain baguette garnis 
Gâteau 
Thé, café, infusions



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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BBuuffffeettss  cchhaauuddss  
Prix par personne 

 
Tous les buffets chauds sont composés de : 
 
o Crudités et trempettes 
o Choix de 3 salades  
o Choix de 1 plat principal 
o Pain chaud 
o Gâteau d’occasion 
o Thé, café, infusions 
o Choix de 1 accompagnement : 

o Gratin dauphinois 
o Riz basmati 

 
 
 
Choix de plats : 
 
o Quiche végétarienne au cheddar doux    17.00$ 
o Lasagne au veau et légumes     17.00$ 
o Suprême de volaille à la crème et moutarde   18.50$ 
     à l’ancienne 
o Suprême de volaille à la florentine    19.50$ 
o Filet de porc à l’érable et aux pommes     21.00$ 
o Pavé de saumon aux tomates et à l’huile d’olive vierge  21.00$ 
 
 

 



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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CChhooiixx  dd’’aaccccoommppaaggnneemmeennttss  

ppoouurr  bbuuffffeettss  
Prix par personne 

 

Choix de potages : (ajout de 2.00$) 
o Velouté de poivrons doux 
o Potage Parmentier 
o Soupe aux légumes de saison 
o Crème de légumes 
o Crème de champignons 

 
 
Choix de salades: 

o Salade de courgettes 
o Salade de chou maison 
o Salade de pâtes, olives noires et fêta 
o Salade de riz à l’indienne 
o Salade de tomates, mangues et concombres 
o Salade de pâtes à l’italienne et cheddar doux 
o Salade de fines laitues, vinaigrette à l’érable 
o Salade de brocoli, carottes et raisins secs 
o Salade d’épinards aux noix et fruits séchés 
o Couscous à l’huile d’olive vierge et citron 
o Salade de farfalles aux aubergines grillées, tomates séchées et 
champignons 

 
 

Choix de desserts: 
o Gâteau d’occasion (inclus) 
o Mousse aux 2 chocolats (ajout de 1.50$) 
o Assiette de 3 dessert (ajout de 1.50$) 
o Salade de fruits maison (ajout de 1.00$)



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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Un ajout qui fait toute la différence… 
 

o Jardinière de légumes grillés      1.50$ 
o Plateau de fruits frais        1.50$ 
o Plateau de terrines       2.00$ 
o Plateau de viandes froides      2.00$ 
o 2e choix de plat principal      2.00$ 
o Plateau de fromages cheddar      2.95$ 
o Plateau de fromages fins Québécois     6.95$ 
 
 

 

BBuuffffeett  àà  ssaavveeuurr  dd’’IIttaalliiee  
Prix par personne 

19.00$ 
 

o Assiette de croquant du jardin 
o Trempette au cari 
o 3 choix de salades  
 
o Lasagne au veau et légumes grillés 
o Linguines 
o Spaghettis 
 
o Sauce Bolognaise 
o Sauce aux fruits de mer 
o Sauce napolitaine 
 
o Gâteau d’occasion (vanille ou chocolat) 
o Salade de fruits



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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LLee  SStteeaakk  ppaarrttyy  
Prix par personne 

 

Le steak party est composé de : 
o Croûtons pomme et brie à la gelée de vin 
o Crudités, trempettes et olives farcies 
o 3 choix de salades parmi notre sélection 
o Gratin de pommes de terre dauphinois 
o Jardinière de légumes aux herbes 
o Steak cuit sur charbon de bois 
o Sauce poivre et Brandy 
o Sauce Porto et champignons 
o Trio de desserts 
o Thé, café, infusions 
 

Choix de viandes : 
o Filet de porc 8 oz      18.50$ 
o Entrecôte de bœuf 10 oz     27.50$ 
o Filet mignon de bœuf 8 oz    32.00$ 

 
 

MMéécchhoouuii  LLee  MMéémmoorriiaall  
Prix par personne 

22.00$ 

 
Le Méchoui est composé de : 

o Crudités et trempettes 
o 3 choix de salades parmi notre sélection 
o Fesse de porc 
o Haut de surlonge de boeuf 
o Pommes de terre au four 
o Sauce au poivre et crème 
o Sauce au porto et champignons 
o Assortiment de desserts 
o Thé, café, infusions



À tous les prix indiqués s’ajoutent des frais de service de 15%, ainsi que les taxes applicables. Le club de golf Le Mémorial exige un 
minimum de 20 personnes pour garantir les prix affichés dans ce menu. Des frais de salle de 250$ sont applicables pour les groupes  
de moins de 50 personnes. 
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MMeennuu  ttrraaddiittiioonnnneell  ddeess  ffêêtteess  
Prix par personne 

 
 

Buffet    
 22.00$  
 

o Velouté de carottes au gingembre 
o Crudités, trempettes et olives farcies 
o Fines pizzas froides aux légumes et crème à l’aneth  
o 3 choix de salades parmi notre sélection 
o Baguettes de pain farcies 
o Tourtière maison 
o Ragoût des fêtes 
o Gratin de pomme de terre dauphinois 
o Bûche de Noël maison et salade de fruits 
o Thé, café, infusions 
 

Banquet 
 26.50$ 
 

o Fines laitues et julienne de légumes de saison, vinaigrette à l’érable 
et aux herbes  

 
o Velouté de poireaux parmentier et croûtons au paprika   

 
o Pointe de tourtière, ragoût maison, poitrine de dindon farci aux 
canneberges et abricots, jardinière de légumes vapeur, gratin de 
pomme de terre dauphinois, ketchup aux courgettes 

 
o Tartelette mousseline au fromage et framboise, flocons de chocolat 
et coulis de fraises 

 
o Thé, café, infusions 

  


